wFantds” Siiti (gdz tepsi méret)

Hozzavaldk a tésztahoz:

e 8 evokanal Mester Csalad Siiteményliszt
e 8tojas

e 8 evd kanal cukor

e késhegynyi siitOpor vagy szodabikarbona
e csipet sO

1. krémhez:

e 500 g taro

e 1 evokanal vanilias cukor
e 250 g vaj vagy margarin
e 200 g porcukor

2. krémhez:

e 90 g Mester vanilia puding
e 700 ml Fanta (szénsavas narancs ital)
e 2 evOkanal cukor

Elkészitése:

A tésztdhoz szétvalasztjuk a tojasokat, persze miutan feltortiik 6ket. A tojasfehérjét a csipet soval
keményre felverjiik. A sargdjat a cukorral fényesre keverjik.

Kevés fehérje habot a sargajahoz tesziink, ezt még robot géppel keverhetjiik és dvatosan .
belekeverjiik a kemény fehérjehab tobbi részét, majd a siitdporos lisztet.

Tepsibe siitdpapirt tesziink, beledntjiik és elsimitjuk a tésztat €s eldémelegitett siitében 180C fokon

kb. 10-12 perc alatt készre siitjiikk. Még melegen leszedjiik a piskotardl a siitépapirt. Kihitjiik a
piskotat, az 1.-es kémet Osszekeverjiik és a piskotara kenjiik, megfdzziik a 2.-es krémet €s a turos

krémre kenjiik. Szeletelésig hiitészekrényben tartjuk



